Kapri,
Sneci,
kohouti!

UZ VAS NEBAVI NA STEDRY DEN SMAZIT
KAPRA, DELAT BRAMBOROVY SALAT

A PAK MYT HORY NADOBI? CO TAKHLE UZiT
SI SVATKY V RESTAURACI?
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¥ WL Arne.
Deset kilometrti severné od Prahy na-
jdete novy gourmetsky rdj, restauraci
Na Pekéarné. Provozuje ji Vaclav Fric,
jeden z nejuznavanéjsich ceskych ku-
chafi, kteryléta vafil v proslulém hotelu
Alcron. Jeho novy podnik je krdsné ven-
kovské staveni, kde se budete citit jako
u babi¢ky na chalupé. Spatna zprava je,
7e Vaclav Fri¢ ma na Vanoce zavieno,
ov$em Silvestr, to je jind. To bude otevie-
no, dokud neodejde poslednihost. Vyda-
te-li se do Cakovicek, ur¢ité vyzkousejte
jeden z Fri¢ovych majstrstykt — hoveézi
svickovou s karlovarskym knedlikem
(125K¢) nebo pecenou kachnu s cerve-

nym zelim a bramborovym knedlikem rezervace to ale snad ani nezkousejte.
(130 K¢). Togenou plzeti si pak dobfe Od ptilky zafi, kdy Fri¢ otevtel, se tu dve-
vychutndte s tatarskym biftekem a to- fe netrhnou.

pinkami (160 K&). Po silvestrovském
hodovéani miiZete pfespat v mistnim
penzionu Svejk (tel. 724 400 174) jen par
metrti od restaurace. Bez telefonické
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0 ARCHIV RESTAURACE NA PEKARNE

NA PEKARNE.
Gourmetsky rdj deset
kilometrl severné od
Prahy nedavno oteviel
uznavany §éfkuchaf
Véclav Fric.



